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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis temperaturkontrol ved fersk
fisk samt ved forarbejdet fisk. Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for fremstilling af sushi ved
bestilling i restauranten samt ved take-away, virksomheden
fremstiller sushien ved bestilling og ved take-away fremstilles
den op til afhentningstidspunktet. Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for fremstilling af ris til sushi,
herunder kogning samt tilsætning af sushi-zu og procedurer for
måling af pH.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilberedning
sushi ris ved tilsætning af sushi-zu herunder at denne aktivitet
er udpeget til et kritisk kontrolpunkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


