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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og aftørring af hænder.
Opbevaring på køl og frost, herunder adskillelse og tildækning
samt temperaturkontrol. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Tilvirkningsområde, tørvarelager, køl
og frys samt opvaskeområde. OK. Vejledt om at fliser i
opvaskeområde skal holdes rene.
Følgende er konstateret: Listen ved døren til køleboksen
fremstår med skimmelligende vækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om reglerne for renholdelse af lokaler, hvor der findes
fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Over anretningsbordet ud mod
spiseområdet plejer at være en jalousilåge. Væggen fremstår
under kontrollen bar, da motoren på jalousilågen er i stykker og
sendt til reperation.
Køkkenet fremstår generelt slidt, så virksomheden er vejledt
om at lave en vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varmebehandling, nedkøling, opbevaringstemperaturer på køl og fryst samt varemodtagelse for perioden januar
2023-til dd. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


