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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Kirin Sushi

‘Denne kontrol, dato

08-05-2023

Adresse Hvidovrevej 134A, st tv

Postnr/By 2650 Hvidovre Tidligere kontrol
CVR-nr. 43685961 Dato
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2

Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

Mzerkning og information 1 fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under

Godkendelser m.v. opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af

Seerlige meerkningsordninger hander. Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og

Varestandarder antal af vaske samt forrum til toilet. Kontrolleret procedure for

Tilszetningsstoffer m.v. pH regulering af ris. Drgftet procedure for indfrysning af fisk. Se

Kemiske forureninger sanktion under egenkontrol.

Emballage mwv.

Andet Folgende er konstateret: der opbevares en mindre mangde
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang errsk fisk i virksomhedens kgleskab ved 3,2 - 3,7°C.
Virksomheden kasserede den pagaldende fisk. Grundet

1 © Ingen anmaerkninger maengden er forholdet vurderet under under de foreliggende
2 O Indskaerpelse omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Vejledt

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

generelt om at alle fisk og ukogte skaldyrsprodukter skal

opbevares ved max 2°C.

Dérligste resultat bestemmer aktuel smiley Fglgende er konstateret: | virksomhedens klder er et toilet

Udgaet symbol. Vises for som ejer oplyser ikke anvendes. Der er fra toilettet ikke 2
@ indskaerpelser givet far 2022

lukkede dgre til hvor der opbevares fgdevare.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

Kontroltype og -aktivitet som en bagatelagtig overtraedelse.
[X] Ordineer kontrol [] Kontrolkampagne Vejledt konkret om at forsegle det pagaldende toilet, sa det
(] Ekstra kontrol [] Keedekontrol ikke bruges ved fejl eller at sikre sig at der er 2 lukkede dgre fra
[ ] Anden kontrol toilet til hvor der opbevares fgdevare.
1time
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: renggring og vedligeholdelse af

produktionskgkken med inventar, kpleskabe, lagret og serveringsomradet. Vejledt om at behandle traeplanke

under opvaskemaskinen, sa den ikke fremstar med ubehandlet tree.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Set risikoanalyse for

varemodtagelse, indfrysning af fisk, keleopbevaring, opvarmning, nedkgling og pH regulering af ris. Set

dokumentation udfgrt efter egen fastsatte frekvens fra sidste tilsyn til d.d. Set egenkontrolprogram og egnet

termometer til maling af CCPér.

Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, ivaerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Virksomheden modtager fersk laks som bruges i deres sushi produktion. Virksomheden

oplyser at den far fersk fisk hjem og udskaere og anvender dem til sushi. Virksomheden indfryser den

overskydende fisk som de ikke skal bruge med det samme. Virksomheden kan ikke fremvise faktura eller

certifikat, hvor det fremgar at den anvendte laks er parasitfri.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vil indfryse den fisk vi p.t har som ikke har vaeret frosset og vil i

fremtiden fglge vores procedure med indfrysning af fisk inden brug.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.
Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolinformationsblanket.

Maerkning og information: Virksomheder skilter med, at information om allergene ingredienser kan fas ved

henvendelse til personalet og de kan mundtligt redeggre for allergene ingredienser i fgdevarerne.

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet starthjaelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,

skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af szrlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,

skadedyrssikring, sporbarhed, import og eksport, samhandel, gkologi, registrering ved vaesentligt 2endrede

aktiviteter samt bestilt vejledning og forhandsgodkendelse.
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Foadevarestyrelsen Dato
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+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




