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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i kølerum og 2 frysere uden
anmærkninger. Virksomheden har redegjort for procedurer der
sikrer korrekt opbevaring af fersk fisk samt
optøningsprocedurer. Ok. Gennemgået procedurer for måling
af temperaturer i forbindelse med varmebehandling og
nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt omkring fødevarestyrelsens
SITTI-værktøj til beregning af sikker varmebehandling og tid
ved lavere temperaturer. Dette er gennemgået med
virksomheden på www.fvst.dk
Kontrolleret håndtering af affald, således der ikke sker
ophobning, samt at containere kan holdes lukket.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets begyndelse er vask
tilegnet håndvask ikke tilgængelig, da der opbevares beholder
med kartofler. Denne blev straks fjernet og virksomheden
oplyste at vasken fremadrettet vil holdes fri til håndvask til
enhver tid.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav til tilgængelighed af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring inden i
opvaskemaskine samt i kølerum, herunder hylder, vægge og
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loft. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige procedurer for procestrin opbevaring af kølekrævende fødevarer og varmbehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaringstemperaturer og varmebehandling for perioden januar-maj 2023.
Virksomheden er vejledt omkring reviderede skabeloner til risikoanalyse og egenkontrolprogram på
www.fvst.dk, samt vigtigheden af revision hvis SITTI-værktøj anvendes til sikker tilberedning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


