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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og opbevaring af fersk fisk og
kogte krebsedyr til sushi. Virksomhedens producedurer for
opbevaring af sushi på bestilling, virksomheden har ikke sushi
stående uden for tilstrækkelig køling. Mundtlige procedurer for
indfrysning af fersk fisk til sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
virksomheden måler pH-værdi til 4,5 med stips, der kan måle
hele værdier, fx. 3 eller 4 eller 5, men ikke med decimaler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om korrekt
måleudstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for tilberedning af ris til sushi. Det beskrives at ris
kan opbevares uden for køl, når pH-værdi er under 4,5.
Det er ikke angivet i hvilket tidsrum risene kan være uden for
køl, ligesom det ikke er beskrevet, om pH-værdi skal måles flere
gange i risen, fx. efter 4 timer. Ydet konkret vejledning om
tilpasning af risikoanalyse og pH-måling af ris.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


