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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Tildækning og adskillelse af fødevarer. Vejledt konkret om
hyppigere udskiftning af sidestykke, som primært bliver
anvendt som grydelapper.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med inventar og udstyr, emfang,
bordoverflader. Opvaskestation med køleinventar og
isterningemaskine. Køleinventar og hylder i kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden marts 2023 til dags dato. Vejledt om
tilpasning af risikoanalyse med aktiviteten syltning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rødspætte, kulmulle og stenbidderrogn jf. følgeseddel. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr jf. virk.dk


