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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:

Hygiejne under produktion herunder krydssmitte
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskefaciliteter med rindende vand, sæbe,
engangshåndklædepapir og affaldskurv til brugt
engangshåndklædepapir til hygiejnisk håndvask og aftørring af
hænder i produktionslokaler. Ok.

Hygiejne under indpakning og emballering
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Indpakning af
rejer. Ok.

Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Frostlager nr. 10.
Ok. Emballagelager. Ok.

Personlig hygiejne og helbred
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Personale der
pakker rejer, er hygiejnisk påklædt. Ok. Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt personalet. Ok.

Sensorisk bedømmelse af fisk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Sensorisk
kvalitet af rejer. Ok.

Temperatur, køle- og fryserum
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
fryserum nr 10 målt til minus 20,8 grader Celsius. Ok.

Transport (generel hygiejne og temperatur)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 truck. Ok.
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Rengørings- og desinfektionsmidler
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens plan for rengøring i pakkeri. Ok. Set datablade for
1 rengøringsmiddel, MIDA FOAM 196 FI og 1 desinfektionsmiddel, MIDA SAN 324 CS som er egnede til rengøring
og desinfektion i fødevareindustrien. Ok. Desinfektionsmidlert MIDA SAN 324 CS er godkendt af
Fødevarestyrelsen. Ok.

Vand (drikkevand, procesvand, vandbehandling og is)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender vand af drikkevandskvalitet i
produktionen. Set analyseresultater for vandprøver udtaget 20/02/2023 på poselinie i afdeling 1. Ok.

Tilbagetrækning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens procedure for tilbagetrækning og
tilbagekaldelse, herunder at virksomheden kontakter Fødevarestyrelsen ved fødevarer med sundhedsfare. Ok.

Hygiejne: Rengøring:

Transportmidler, rengøring og desinfektion
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende interne transportmidler: 1 truck. Ok.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Indretning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kølerum, frostlagre, produktionslokaler, lys i lokalerne samt
udstyrets udformning og placering, mulighed for håndvask samt omklædningsrum og toiletter. Ok.

Transport, vedligeholdelse
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 truck. Ok.
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Måleudstyr, kalibrering/vedligeholdelse
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kalibrering af virksomhedens vægte foretages løbende. Vægt nr
112 i pakkeriet og vægt nr 107 på laboratoriet fremgår af virksomhedens kalibreringsplan. Ok. Set
dokumentation for kalibreringscertifikater for begge vægte. Ok.

Virksomhedens egenkontrol:

Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse for råvare fra frostlager samt
klargøring af lokaler i pakkeriet til pakning af fiske- og skaldyrsprodukter i pakkeriet. Ok.

Dokumentation for overvågning af CCP`er, evt OPRP og GMP som har afgørende betydning for
fødevaresikkerhed
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for råvare-skema dd for råvarer fra
frostlageret, der anvendes dd i pakkeriet. Ok.

Uddannelse i hygiejne:

Overvågning og instruktion i fødevarehygiejne
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for årlig HACCP-træning i pakkeriet.
Ok. Set dokumentation for 9 pakkeri-medarbejderes HACCP-træning gennemført 15/06/2022. Ok.

Uddannelse af medarbejdere (HACCP)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden fremviste dokumentation for, at ansvarlige i
virksomhedens HACCP-team er uddannet i HACCP-principper. Set dokumentation for 1 pakkeri- og frysehus-
samt HACCP-ansvarligs gennemførte HACCP-træning gennemført 25/08/2021. Ok.
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Mærkning og information:

Mærkning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: emballerede og mærkede rejer på frostlager og i pakkeri. Ok.
Procedure for mærkning af kasser med rejer inden afsendelse. Ok.

Sporbarhed
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: emballerede, mærkede rejer på frostlager og i pakkeri. Ok.

Godkendelser m.v.:

Autorisation, herunder vilkår
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Autorisation er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok.

Risikokarakterisering i KOR
Registreringer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og fødevareaktiviteter samt
risikooplysninger. Ok.

Opdatering af EU-lister i KOR
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er på EU-listen. Ok.

Sundheds- og identifikationsmærkning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens identifikationsmærkning med DK56 på inder-
og yderemballage af emballerede, mærkede rejer. Ok.
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Emballage m.v.:

Materialer og genstande
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 plasticemballage til pakning af frosne rejer. Ok.

Overensstemmelseserklæring
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set overensstemmelseserklæring på 1 gennemsigtig
plastic-emballage til pakning af rejer. Ok.

Brugsanvisning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 plasticemballage til pakning af rejer. Ok.

Sporbarhed
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 gennemsigtig plasticemballage til pakning af rejer mærket med
beskrivelse, nummerering og produktionsdato. Ok.

Mærkning
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: 1 gennemsigtig plasticemballage til pakning af rejer mærket med
beskrivelse, nummerering og produktionsdato. Ok.


