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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: -Fremmedlegemer:
Kontrolleret procedure for kontrol/styring af fremmedlegemer
ved produktionen uden anmærkninger.
Kontrolleret eksempler af udfyldte skema 15.01 for afvigelser,
hermed, fund af fremmedlegemer uden anmærkninger.
-Hygiejne under produktion eller oplagring:
Kontrolleret hygiejne under slicesning samt opbevaring af
fødevarer uden anmærkninger.
-Vand:
Kontrolleret uden anmærkninger virksomheds procedure for
styring at vandet brugt ved rengøring har drikkevandskvalitet.
Virksomheder viser også resultater for jeres egne prøver uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: -Rengøring af lokaler, udstyr m.v. som ikke
kommer i kontakt med fødevarer:
Følgende er konstateret: ved kølerum for produktion af roast
beef kan ses manglende rengøring ved en ventilationsrist,
hermed sorte belægninger ved fronten og kanterne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: -Indretning (struktur og udstyr),
herunder lys:
Kontrolleret: indretning af produktions lokaler.
Følgende er konstateret: ved produktions lokale 'stiksaltning'
bliver vurderet at et håndvaske mangles samt at
manglende/forkerte hældning på gulvet for samling af vand til
afløb midt i lokalet (vandpytter udformes ved lokales vægge).

Virksomheden oplyser at medarbejder bruger et håndvaske i
det næste lokale samt at vil sætte en plan for at få rettet
hældning på gulvet så hurtigt så muligt.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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-Skadedyr:
Kontrolleret: passiv skadedyr bekæmpelse.
Følgende er konstateret: ved værktøj lokalet kan ses et port som ikke er lukket tæt (åbning på cirka 5 cm).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Kontrolleret: vedligeholdelse af loft i alle lokaler.
Følgende er konstateret: farve spor af vand ved loft i kølerum samt et enkel område ved produktions lokale.
Virksomheden har dette forhold registreret i deres vedligeholdelsesplan dog ikke en konkret plan/dato for
udførsel.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
fremmedlegemer.
Virksomheden har ingen CCPer. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: -Sporbarhed for animalske fødevare.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: skinke tern-strimler.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: -Autorisation og godkendelser herunder risikooplysninger:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og ødevareaktiviteter
Særlige mærkningsordninger: Alle relevante økologi-kontrolopgaver er kontrolleret i indeværende kalenderår
(modtagekontrol/transport, regnskab, dokumentation, adskillelse/identifikation/rengøring, slicesning
sammensætning, mærkning, opdateret økologirapport). . Ingen anmærkninger


