
seven spices

 

 

Vigerslevvej 152, st th

2500  Valby

42061131

16-05-2023 1
23-01-2023

1
03-01-2023

4Offentliggørelse af kontrolrapport
08-11-2022

3Emballage m.v.

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Kontrolleret procedure for nedkøling af ris og
drøft vigtigheden af hurtig nedkøling.
Kontrolleret forrum til toilet. Forrums døren står ved starten af
tilsynet åben. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Konkret
vejledt om regler for forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet. Den ene køleskabs liste er ved dagens tilsyn
itu. Vejledt om udbedring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens fra sidste tilsyn til d.d. Set
egenkontrolprogram og egnet termometer til måling af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


