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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleinventar i
produktionsområdet i stueeteagen samt i kælderen. Faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Der er konstateret en
temperaturafvigelse i kølerummet i på 2.sal. I kølerummet
opbevares oste og 5 kg yoghurt samt diverse brødprodukter og
grøntsager. Personalet oplyser, at de er i gang med at flytte
fødevarer i nye kølerum i kælderen. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og opvaskeafsnit.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn
frem til 12. maj 2023. Vejledt konkret om at nye kølerum i
kælderen tilføjes til egenkontrollen. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


