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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvaskeforhold med sæbe
og papir, i produktionsområde, stikprøvevis temperaturkontrol i
køle- og frost enheder i produktion og butik. Kontrolleret
procedure for saltlage, herunder der anvendes opskrift til
sikring af nitrit niveau ikke overskrides. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mundtlig procedure for tørring og røgning af
pølser og spegepølser. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butikslokale, herunder køledisk,
lille kølerum med pålægsvarer samt bordflader i kold køkken,
kontrolleret mundtlig procedure for rengøring af termokasser
som kommer retur fra mad ud af huset. Kontrolleret mundtlig
procedure for renholdelse af stenrøgeovn, herunder sider
bliver børstet for urenheder. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
renholdelse af område ved pølsemageri, herunder lynhakker og
pølsestopper, renholdelse af kølerum, samt mundtlig
procedure for renholdelse af gulve i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og sous vide
fra januar 2023 og frem til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
samt link på egen hjemmeside til findsmiley.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af oksekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: okseculotte og oksehøjreb.


