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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

analysemetoder: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Adresse Falstersvej 2

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver har

Postnr/By 8940 Randers SV

udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt

CVR-nr. 29189668 Aut.nr. 5965 efter det korrekte kriterium. At virksomheden har faet
prgverne undersggt pa et akkrediteret laboratorium. At
analysemetoden angivet pa analyseattesten er en akkrediteret
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Vmetode, 7
Rengering 1 At prgver til undersggelse for Listeria og Cronobacter fra
Vedligeholdelse forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprever) er blevet
Virksomhedens egenkontrol 1 udtaget og undersggt efter en egnet metode.
Offentliggarelse af kontrolrapport Mikrobiologiske kriterier, pr@veplaner: Fglgende er kontrolleret
Uddannelse i hygiejne uden anmaerkninger:
Maerkning og information At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
Godkendelser m.y. 1 omfattet af mikrobiologiforordningen.
Seerlige meerkningsordninger At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i
Varestandarder fpdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen. At
Tilseetningsstoffer m.v. 1 virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
Kemiske forureninger fpdevaresikkerhedskriterier 1.2 og 1.1.9 og
Emballage m.v. proceshygiejnekriterier i fadevarekategori i 2.2.5.
Andet Kontrolleret procedurer for hygiejne under produktion,

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

herunder at virksomheden har arbejdsgange der mindsker

risikoen for kontaminering mellem ra og spiseklare produkter.

Virksomheden har udpeget kritiske steder, ok. Kontrolleret

procedurer for adskillelse og produktion af allergener, ok.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: lofter, gulve, kloarker, veegge, blaeskgler, gryder

og kelerrum. Set plan for periodisk renggring, og kontrolleret

procedurer i varmafdeling.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse mikrobiologiske

kriterier, herunder prgveplan og korrigerende handlinger samt

at virksomheden har indplaceret fgdevare i fadevarekategori

for hhv. listeria, salmonella og e.coli. Kontrolleret risikoanalyse
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2 timer 30 min.
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for tilseetningsstoffer, virksomheden forholder sig til forordningen, ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr.

Tilseetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: procedurer for afvejning og dosering af

tilsaetningsstofferne sovskulgr og golden rgd farvestof. Virksomheden anvender tilseetningsstoffet efter behoy,

og ikke for meget, i forordningen fremgar det at ovennaevnte tilseetningsstoffer ma bruges efter behov.

Kontrolleret at virksomheden benytter jodberiget salt, ok.
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