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Kontrolrapporten er ændret den 17-05-2023.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndvask er forsynet med sæbe samt
engangsaftørring. Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturer. Virksomheden har redegjort for
servering af mad samt nedkøling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring af kølerum, hylder, gulv og bordplader i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er gennemgået og
virksomheden har udpeget de relevante kritiske aktiviteter.
Virksomheden oplyser at punktet tilberedning tilføjes til
risikoanalysen (side 6)
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater



FGU Vest

 

 

Lustrupvej 4

6760  Ribe

39815540

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-01-2023

for opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Henvist til Fødevarestyrelsen hjemmeside hvor eksempel på egenkontrolprogram kan printes. Vejledt om
tilpasning af program.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol.


