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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og opbevaring af fersk fisk på
køl. Mundtlige procedurer for tilberedning af sushi, dette er
udelukkende på bestilling og produceres frisk.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: virksomheden har ikke en
risikoanalyse for procestrinnet produktion af sushiris.
Virksomheden kan fremvise pH-strips, der kan måle hele
værdier (3 eller 4 eller 5). Der er i stedet printet
dokumentation, kap. 26.7 fra hygiejnevejledningen, fra den 27.
marts 2012.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi troede vi
havde lavet den, pH-værdi er jo altid den samme. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Der er taget billeder
som dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


