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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring samt under produktion af fødevarer, samt
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret buffethåndtering, herunder længde på tænger og
skeer, overvågning, genanvendelse, genopvarmning samt
gennemgået mundtlige procedurer for opvarmning,
varmholdelse og nedkøling.
.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køkkenområde samt
buffetområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
nedkøling, opvarmning, opbevaringstemperatur samt
modtagerkontrol for perioden sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Instruktion og personlig hygiejne af
medarbejdere, særligt med hensyn til smitte med, og
symptomer på, norovirus (roskildesyge) samt
menneskespecifikke E coli, herunder smittemuligheder til
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fødevareproduktion via medarbejdere. Interview af medarbejder i køkken om kendskab til symptomer og
smittemuligheder med norovirus (roskildesyge) samt menneskespecifikke E coli.
.


