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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaskeforhold i
køkken, opbevaring af fødevarer på køl, procedurer for
indfrysning af fisk mundtligt oplyst og gennemgået med
medarbejdere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum med reoler, køkken med gas-stegezoner,
friturebrønde, emfang, bordkøler og 2 frostkummer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens procedurer gennemgået med medarbejdere i
forhold til indfrysning af fisk der skal anvendes til sushi.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


