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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import
og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Adgang til hygiejnisk håndvask med
varmt vand sæbe og aftørringspapir.
Gennemgået reglene for nedkøling af fødevarer.
Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: glatte og
rengørinsvenlige overflader på depotet..
Følgende er konstateret: Væggene på depotet fremstår rå med
manglende færdigbehandling, med mørtel og maling. Det



Grand Hotel & BB - Projekt

Fællesskab I/S

 

Richtsensgade 27

6270  Tønder

42576964

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-05-2023

vurderes under tilsynet at der ikke er risiko for kontaminering af fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold af bygninger i fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagele, opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


