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Fremvist og gennemgået retsikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse samt tildækning af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden har redegjort for ekstra opbevaring af
fødevarer i enkle frysere grundet nedbrud i enkelt fryser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder diverse
køkkenudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og fryser samt opvarming i
perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens procedurer i forbindelse med oplysningpligt
over for allergener.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke ophængt skilt
om oplysninger om allergene kan fås ved henveldelse til
personalet. Virksomhedens procedurer er kontrolleret og
fundet i orden. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om minimumskrav ved oplysningspligt overfor allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


