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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabet og fryser.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Der er koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir ved vasken, den anvendes til håndhygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke finde risiko
analysen for sine fødevareaktiviteter. Virksomheden havde
ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Henviste til Fødevarestyrelsens hjemmeside, hvor
virksomheden kan hente værktøj til udarbejdelse af risiko
analysen.
Virksomheden er generelt vejledt om regel for dokumentation
af egenkontrol, hvad der angår opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport. OK.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


