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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, opdeling og tildækning af
fødevarer på køl og frost, kontrolleret mulighed for hygiejnisk
håndvask. Gennemgået procedure for langtidsstegning og
vejledt omkring temperatur for bakteriedrab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken, serveringsområde,
opvask, grøntområde, kølerum og fryserum. Kontrolleret at
lokaler er skadedyrssikret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og alternativ opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning og
alternativ opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for 2023 på opvarmning samt temperatur på køl og frost.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


