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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for tilberedning af sushi-zu ris,
herunder at sushi-zu ris laves efter opskrift med faste mål. På
kontrolbesøget har virksomheden eftervist pH-måling af
sushi-zu ris på 4,22, ok. Kontrolleret opbevaringstemperaturer
for fersk fisk til mellem -0,6 til 1,7 grader, ok. Kontrolleret
procedurer for opbevaring af færdigtilberedt sushi,
virkosmheden opbevarer færdig sushi i kølemontre i maksimalt
2,5 time, som styres via timer. Virksomheden skilter med at
sushi skal konsumeres straks efter afhentning, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for sushi-zu ris.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed for tun, set
følgeseddel. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Udført kampagne for fiskesporbarhed under
kontrolbesøget, der er taget billedmateriale på kontrolbesøget.


