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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken og opvaskeområde
fremstår velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af produktionskøkken
herunder fastmontering af gulvriste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure på modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol
af køleindretninger, opvarmning, varmholdelse og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for modtagerkontrol af kølevarer,
temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning,
varmeholdelse og nedkøling for perioden sæson 2022 samt
den 31-3, 2-4 samt 18-4-2023, ejer oplyser at, der ingen
aktivitet har været, da der har manglede en kok.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


