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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer herunder adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer for
nedkøling af oksefond herunder korrekt brug af termometer.
Vejledt konkret om hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande i forrum til personaletoilet.
Følgende er konstateret: Dørene fra personaletoilet og forrum
stod begge åbne ved kontrolbesøgets start. I tilstødende lokale
har virksomheden sin varemodtagelse og havde netop tilvirket
fødevarer i termomikser i lokalet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at der ikke må være direkte
adgang fra toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, tørvarelager, produktbærende overflader,
opvaskemaskiner, køle- og fryseenheder. Virksomheden har
redegjort for anvendelse af godkendte desinfektionsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse
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og nedkøling for perioden januar 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Havkatfilet. Ingen anmærkninger.


