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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseskab og kontrolleret
tilstrækkelig adskillelse mellem spiseklare og rå produkter
under optøning. Kontrolleret procedure for optøning og
holdbarhed af rå kødprodukter. Kontrolleret procedure for
tilberedning af varm mad, herunder tilberedningstid og
kernetemperatur ved endt tilberedning. Kontrolleret procedure
for resthåndtering af varm mad samt procedure ved
anvendelse af mejeriprodukter med overskredet bedst før
dato- Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
opvaskemaskine, køleskab og produktbærende overflader.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: At virksomheden har
risikovurdering samt skriftlige egenkontrol procedurer for
varmebehandling af fødevarer. Kontrolleret at virksomheden
dokumenterer varmebehandling ud fra fastsat frekvens på 1
gang ugentligt i perioden for 2022 til maj 2023.
Følgende er konstateret: For august/september samt december
2022 og januar 2023 mangler enkelte dokumentationer for
varmebehandling..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag således det sikres, at fastsatte frekvens for dokumentation overholdes.
Ligeledes er virksomheden vejledt om dokumentation af nedkøling såfremt der nedkøles rester til senere brug.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på pålægsprodukter og mejeriprodukter. Enkelte
kærnemælk er overskredet med bedst før dato, medarbejder har redegjort for anvendelse. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


