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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse og tildækning
af fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedure for
nedkøling samt vejledt om Sitti værktøjet på FVST hjemmeside.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand sæbe og
aftørringspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Køkken, opvaskerum, grødtsagsrum, køle og
frost møbler. Set eleverne deltage i rengøring af køkkenet samt
opvask, set personalet vejlede i processen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden fra sidste kontrol til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


