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'Denne kontrol, dato

31-05-2023

Tidligere kontrol
Dato

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens procedure for handtering

af blaeksprutte til feerdigretter, virksomheden oplyser de

kommer hjem frossen, hverefter de opter i kgleskab og bliver

skaret i ringe, de opbevarer blaeksprutte ringene i kglebord i

beholder under is. Virksomheden oplyser de bruger is til

opbevaring af den ra fisk, som de far fra main bar.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold,

egnet og rent arbejdstgj.

Det indskaerpes, at virksomheden overholder deres

egenkontrolprocedurer for opvarmning af fgdevarer. Fglgende

er konstateret:Der males ikke opvarmningstemperatur pa

friterede fadevarer, herunder Calamari. Virksomheden kan

herved ikke sikre sig at temperaturern kommer op pa minimum

75 grader C. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vil
fremskaffe et indstikstermometer. Indskeerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages.
Se klagevejledning pa bagsiden.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret: Virksomheden

har ikke faet koblet opvaskemaskine til, og renggr diverse
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kokken redskaber sasom skaerebraetter, knive og plastik bgtter i handen, virksomheden har ikke en elkedel til

radighed sa en grundig desinficering kan ske.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for hvilke grader, en sikker desinficering sker ved.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens tgrlager.

Folgende er konstateret: Gulv i tgrlager fremstar med brudt overflade, hvilket ikke g@r gulvet vaskbart.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, ivaerksaette og fglge faste procedurer, som er baseret pa

HACCP-principperne.

Felgende er konstateret: Virksomheden overholder ikke deres skriftlige egenkontrolprocedurer for de kritisk

kontrolpunkt: maling af opvarmningstemperatur (kernetemperatur) med indstikstermometer. — Virksomheden

oplyser at de ikke har haft et indstikstermometer et stykke tid, og oplyser samtidigt at de opvarmer calamari

stykker i friture til de er gyldne, der dokumenteres med opvarmnings temperatur fx d.15/5-2023 til 83grader, d.
23/5-23 til 86 grader C og d. 30/5-23 til 83 grader C, uden at virksomheden har haft et indstikstermometer.

Virksomhedens manager oplyser, at der er dokumenteret med en fiktiv temperatur over 75 grader Cii

egenkontrol programmet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi vil sgrge for at fa et indstikstermometer som ligger fast i

virksomheden.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmningstemperaturer for

fiskeprodukter. Virksomheden har udpeget den som et kritisk kontrolpunkt og valgt en dokumentationsfrekvens

pa 1 gang ugentlig.
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