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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygejnisk vask af hænder i
håndteringsområder, opbevaring og adskillelse af råvarer og
færdigvare på køl og frost- herunder stikprøvevis
temperaturkontrol.
Virksomhed har mundtligt redegjort for brug af 4 timers
rettesnor i forbindelse med salg af varmholdte vare, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Ovne.
Følgende er konstateret: Ovne i køkken har begyndende
belægninger på indvendige sider.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om renholdelse af ovne.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktbærende overflader i køkken,
opskæringslokale, pølsemageri, grøntrum, diverse køle og
fryserum, køle- og fryseenheder i butik og opvaskefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Vare ind-
og udlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring af kølekrævede fødevarer,
opvarmnings samt nedkølingskontrol og varmholdelse for perioden januar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Stikprøvevis kontrol af anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.


