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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur, procedure for varmholdelse og
nedkøling samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Produktionsområder, diskområde samt lager.
Følgende er konstateret: Trappe fra produktionsområde i
diskområdet til produktionskøkkener fremstår snavset med
sorte belægninger samt gulv langs kanter i produktionsområde
i diskområdet fremstår snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af fødevarelokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele glatte vaskbare flader. Virksomheden
oplyser der er planlagt reperationer af gulv i køkken medio juli
2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Stikprøvevis set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set
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virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling og indfrysning af fersk fisk fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


