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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde samt i salgsområde, kontrolleret
opbevaring og adskillelse af ferskvarer og færdigvarer i
salgsdisk og i kølerum herunder temperaturkontrol samt at fisk
i salgsdisk er vel-iset.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen PAH
ved fremstilling af røget fisk herunder kontrol og håndtering af
soddryp.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
spækbrædder, produktionsborde, emfang, hylder i
produktionslokale samt isværk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af bagdør i produktionslokale
herunder at der er påsat fejeliste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fremstilling af
røget fisk herunde gode arbejdsgange for begrænsning af PAH.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Ydet generel vejledning om reglerne
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for mærkning med obligatorisk fødevareinformation på færdigpakkede fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til at sammenlægge de to virksomheder som ligger på adresse
herunde at virksomheden skal indmelde det til Fødevarestyrelsen, såfremt de ønske dette.
Andet: Kontrolleret uden anmærkning: sporbarhed på rødspættefilet.


