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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for modtagelse af fødevarer. Vasken i køkken, der
anvendes til håndhygiejne er forsynet med koldt og varmt
vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
køkken. Følgende er konstateret: Lidt støv på hylder i fødevare
depot. Gullige belægninger på udsugning over komfuret. Lidt
støv langs gulv lister og vandslange under bord med vaske.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse for bl.a. varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, produktion. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmbehandling i
2023. Følgende er konstateret: Det mangler at dokumentere
temperatur i det ene køleskab i maj måned. Varemodtagelse er
dokumenteret 2 gange i februar, 1 gang i april og maj, og den er
ikke dokumenteret i marts. Varmbehandling er dokumenteret 1
gang i april, den er ikke dokumenteret i maj måned. Ifølge
virksomhedens egenkontrol skal egenkontrollen dokumenteres



Boformen , Afsnit A, 1.sal

 

 

Sonjavej 61

9000  Aalborg

29189420

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-06-2023

hver uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt
om regel.
Virksomheden oplyste, at dokumentation for varmebehandling af fødevarer foregår i fællesskab med afsnit A,
stuen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


