
Olivar & Lucas Aps

 

Yomi Restaurant

Markedsgade 7A

6240  Løgumkloster

39537206

01-06-2023 1
01-03-2023

1
09-02-2023

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer
09-03-2022

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

35 min.

Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt
vand, sæbe og aftørringspapir, i virksomheden hvor der
tilberedes samt i køkkenet. Set hvordan virksomheden måler
PH i sushi ris.
Gennemgået procedure for indfrysning af laks og hvordan
virksomheden styrer tid og temperatur. Adskillelse og
tildækning af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden er vejledt i adskillelse af virksomhedens
fødevarer og private fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle og
frost møbler, emfang, opvaskemaskine, isterningemaskine samt
produktionsområdet i restauranten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, PH måling af ris
samt indfrysning af fisk for perioden siden sidste tilsyn til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


