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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperaturer i køle- og frostenheder samt
adskillelse af fødevarer. Gennemgået procedurer for nedkøling,
herunder overvågning at temperaturer. Der nedkøles i
passende mængder i gastrobakker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, køle- og
frostenheder, opvaskemaskine, samt øvrigt udstyr og inventar.
Vejledt om renholdelse af svært tilgængelige områder, fx.
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om plan for vedligeholdelse
af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


