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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Termometer, der
anvendes til måling af kernetemperatur i fødevare, virker
korrekt. Vasken i køkken, der kun anvendes til håndhygiejne, er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Vejledt generelt om regel angående håndtering af fødevarer.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken.
Vejledt om oftere rengøring af air kondition placeret over
arbejdsbord i køkken, da den er støvet, samt underside af den
ene hylde i kølerum, da der er sorte pletter. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkken. Vejledt om vedligeholdelse af hylderne i
køleskab nr. 3. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse, hvad der angår de kontrol kritiske punkter, samt
stikprøvevist kontrolleret dokumentation for varemodtagelse,
opbevarings temperaturer, opvarming og nedkøling april 23 til i
dag. Vejledt om korrekt udfyldelse af start temperaturer for
nedkøling i 3 uger i maj. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter. OK. Virksomheden er blevet konkret
vejledt om registrering af særlige aktivitet: Levering af
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animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen), da der leveres frokost til en anden virksomhed. Henviste til
autorisationsvejledning, samt om anmeldelses blanket på FVST.dk. OK.


