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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer i
køleenheder, samt gennemgået procedurer for nedkøling af
bouilloner, hvor det opvarmede produkt hældes på 5 liters
beholdere og derefter nedkøles i en blæstkøler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader i
produktionskøkkenet, køle- og frostenheder, lagerrum, samt
øvrigt udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden redegjorde for
vedligehold lokaler og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling i
perioden den 6. januar 2023 til og med den 2. juni 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling.


