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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens håndtering af fødevarer i forbindelse med
slagning af kreaturer og svin.
- Gennemgået procedurer for opskæring afslagtede dyr.
- Kontrolleret flow i virksomheden i forbindelse med slagtning,
herunder procedurer for ophængning af dyr i køletrailer.
- Kontrolleret procedurer for kontrol af temperaturer i
forbindelse med køling, Virksomheden stiller køletrailer til
rådighed for landmanden til opbevaring af det opskårede kød.
Kødet er landmandens ansvar da slagteren blot udlåner
traileren til landmanden.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for håndtering af
affald. Alt slagteaffald der kommer fra slagteprocessen bliver
ved primærproducenten og sendes derfra og til DAKA.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder koncentration, virketid samt at
virksomheden udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens generelle vedligeholdelse og stand af
slagtetrailer, udstyr i slagtetrailer samt vedligeholdelse og stand
af køletrailere.
- Kontrolleret vedligeholdelse og stand af udstyr der anvendes i
forbindelse med slagtning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for antal slagtede dyr, herunder
temperaturkontrol i forbindelse med kølig af slagtede dyr.
- Virksomhedens risikoanalyse for slagtning af kreaturer, svin,
lam og geder.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering.


