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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder, samt forrum til toilet.
Vejledt om at det varme i håndvask skal have højere
temperatur end lunken, samt om placering af fødevarer i
køleinventar for at sikre køleflow.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
barområde, produktionskøkken og terasse hvor køleinventar
opbevares herunder gulv, vægge, bordflader og hylder, samt
opvaskemaskine, køle- og fryseinventar, stegeplade, mikroovn,
fustager, sodavandsdispenser og isterningemaskine.
Vejledt om rengøring på svært tilgængelige steder ved
friture-området.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring og
opvarmning fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Vejledt om at skrive de specifikt målte temperaturer, samt
ændre temperaturkrav i egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter på menukortet
med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


