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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndtering af fødevarer under
opbevaring herunder temperatur, tildækning og adskillelse,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, samt forrum
til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
serveringsområde, produktionskøkken, opvaskerum, tørlager,
kølerum og fryserum herunder gulv, vægge, loft, bordflader og
hylder, samt køle- og varmholdelsesinventar i
serveringsområde, ovn, dejmaskine, stege, røremaskine,
pålægsmaskine, kødhakker, emfang og mikroovn i
produktionskøkken, ventilatorer i fryserum og opvaskemaskine.
Vejledt om rengøringsfrekvens af ventilatorer i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra den 1. december 2022 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.


