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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Følgende er konstateret: I kælder stod alle
døre åbne fra toilet/forrum og dør til lager med fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for toilet og forrum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområder og lager i kælder med udstyr og inventar.
Ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: Området under
og bagved komfur er synlig snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om bedre renholdelse af området.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionsområder med udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning fra sidste tilsyn og til d.d.
Følgende er konstateret: Dokumentationer var sidst indberettet



Wok Flame Thai ApS

 

 

Skottegården 6

2770  Kastrup

42365734

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-06-2023

d. 27-05-2023.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for overholdelse af egen fastsat frekvens for dokumentation af egenkontrollen. I
oversigtskalender stod dokumentationer som udført og virksomheden ringede til udbyder for at få løst
problemet.OK


