
Restaurant Limone

 

 

Havnen 37

4600  Køge

40155902

12-06-2023 1
27-04-2023

1
14-02-2023

4Virksomhedens egenkontrol
12-12-2022

3Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

34 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for holdbarhedsvurdering. Drøftet
holdbarhed således at personale er enige om
holdbarhedsperiode.
Virksomheden her redegjort for varmebehandling af sauce til
75 grader inden varmholdelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af kølerum,
køleinventar og overflader i køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at måle på fødevarer med kølekrav.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via bon og
fødevareaktiviteter.


