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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, fødevarevirksomhed i privat bolig,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, registrering fx ved import og
samhandel, økologi og registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilitet til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af kølekrævende fødevarer samt adskillelse med
henblik på kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, gulvet, vægge og loftet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleskabet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram. Virksomhedens
har ikke påbegyndt dokumentation af egenkontrollen, da de
har fastfast deres frekvens for dokumentation til når der
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produceres mad til take away.
Mærkning og information: Kontrolleret: Oplysninger om allergener. Følgende er kontrolleret: Ved hver ordre
virksomheden modtager, spøges der ind til allergener. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


