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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer, tildækning og
adskillelse af fødevarer og håndtering af buffet herunder tag
tænger og mundtligt gennemgået procedure for tidsstyring af
denne. Virksomheden har mundtligt redegjort for
opvarmningstemperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, indvendigt i kølerum og opvaskemaskine.
Vejledt konkret om øget frekvens på rengøring indvendigt i
isterningemaskine. Virksomheden oplyser at deter eksternt
firma der rengører denne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer i indeværende år.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke en dækkende
risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at udpege relevante kritiske kontrolpunkter.
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Vejledt konkret at tilgå både risikoanalyse og egenkontrolsprogram på Fødevarestyrelsens hjemmeside
www.FVST.dk, eksempler på dette er fremvist under tilsynet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk og via kassebon.


