Kontrolrapport

Virksomhed Vilsund Blue A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Hygiejniske forhold i kogeriet for

Adresse Food Parken 1

muslinger, low risk omradet hvor kogte muslinger sorteres for

Postnr/By 7900 Nykgbing M

stgrrelse og fremmedlegemer inden efterfglgende

pasteurisering og indfrysning.

CVR-nr. 10314038 Aut.nr. 4069
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v. 1

Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Medarbejder har redegjort for modtagelse af levende

muslinger, hvilke krav der stilles til muslinger og

registreringsprocedurer hvor der bl.a. kontrolleres at muslinger

kommer fra abne omrader. Ingen anmeaerkninger.

Kontrolleret medarbejder udfgres registrering for kogning af

muslinger herunder registrering af kritiske parametre for

kogning. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Personaleomklaedning, kogeriet, low risk omrade samt to

frostlagre og pallelgfter der anvendes i forbindelse i

pakkeafdelingen. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at manuel termometer i

kogeafdelingen er indenfor gyldig kalibreringsperiode. Ingen

anmeaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring

af felgende lokaler: Kogeafdelingen og low risk.

Kontrolleret seneste rapport for skadedyrsbekeempelsesfirma

for udfgrt kontrol den 28. april 2023. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for kogning af

muslinger, hvor tid, temperatur og tryk i koger samt muslingens

temperatur ved endt kogning er udpeget som kritisk

kontrolpunkt. Kontrolleret registrering for 13. og 14. juni.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

egenkontrol for importaktiviteter er deekkende pa fglgende

omrader: 3. lands import af frosne muslinger.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

14-06-2023
Dato

3 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Vilsund Blue A/S

Adresse Food Parken 1
Postnr/By 7900 Nykgbing M
CVR-nr. 10314038

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret aktiviteten import og samhandel.

Felgende er konstateret: Virksomheden oplyser, at de pt. ikke indfgrer fedevarer fra 3. lande med gnsker at

beholde registreringen.

Kontrolleret at der pa forbrugerpakning "Moules cuites de coquillées" er angivet korrekt autorisationsnummer

for virksomheder. Ingen anmaerkninger.

Seerlige maerkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af gkologiske

muslinger, herunder kontrol af gennemfgrelse og registrering af udfgrt modtagekontrol. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret regnskab for gkologiske fgdevarer, herunder opggrelse for indgang af ravarer i forhold til

producerede mangder og denne balance. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret dokumentation for gkologisk oprindelse af modtagne gkologiske line muslinger, herunder

dokumentation for, at leverandgren er omfattet af gkologikontrol. Ingen anmeaerkninger.

Kontrolleret renggring, identifikation samt adskillelse mellem gkologiske og konventionelle fgdevarer ved

produktion og opbevaring af frosne pkologiske muslinger. Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret maerkning, herunder sammensatning og markedsfgring (EU-logoet/ kontrolkodenummer/

geografisk oprindelse/ ingrediensliste/) pa fglgende gkologiske fadevarer: "Moules cuites de coquillées". Ingen

anmarkninger.

Tilseetningsstoffer m.v.: Kontrolleret brugen af tilseetningsstoffer og hjaelpestoffer. Der anvendes ikke

tilseetningsstoffer i produktionen med et hjaelpestof til skumdaempning. Ingen anmaerkninger.

14-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




