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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af sous vide
produkter (kylling og nakkesteg) herunder også gennemgået
procedure for pakning af ferske kødprodukter som marineret
kylling, kylling naturel og kogt medister i bulk pakninger, pakket
på dybtrækker samt procedurer for varmebehandling og
nedkøling i sous vide kar. Virksomheden varmebehandler
forskellige produkttyper ved faste programmer, dagens
produkter varmebehandles ved 75°.
Kontrolleret hygiejne og håndtering under udportionering af
skysauce som Hotfill. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for anvendelse af genbrugsemballage i
produktionen som returkasser, kølebokse samt kasser til grønt,
modtagelse af returnerede varer, der modtages ind imellem
overskudsvarer, der transporteres under køl, ved hjemkomst
kontrolleres logger på bilen samt stikprøvevis udført manuel
temperaturkontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperatur ved opbevaring af sous vide produkter
i mellemkøl samt temperaturkontrol i frostrum og mælkekøl og
procedurer for tilbagetrækning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for periodisk rengøring af
ventilation, køl, emfang og lofter i produktionsområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse og kalibrering af måleudstyr
som følere til sous vide kar, der udskiftes ca. hver 3. måned,
årlig kalibrering af iltrestmålere og infrarøde termometre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for tilbagetrækning inkl. flowdiagram.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for procestrin 3.4
Sous vide produktion. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen/kommunal hjemmeside.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af diverse færdigpakkede
middagsretter, biretter og frokostretter til borgere og modtagekøkkener (pakket som enkeltportioner/bulk)
herunder endelig forbruger oplysninger og oplysninger om anvendelse på produkter til udbringning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
identifikationsmærke på færdigemballerede produkter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt, herunder kontrolleret, at virksomheden markedsfører sig med korrekt spisemærke,
kontrol af mængden af økologiske fødevarer på lager (tørvare, grønt, køl og frost) samt kontrol af dokumentation
for seneste opgørelse af virksomhedens økologiprocent for november og december 2022 samt januar, februar,
marts og april 2023. Ingen anmærkninger.


