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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Rødspættefilet opbevares i kølebord med temperatur målt til
3,1 grader med luftfølingstermometer. Rødspætten er målt til
5,0 grader med indstikstermometer. Virksomheden flyttede
straks fisken til køleskab målt til 0,0 grader med infrarød
termometer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om opbevaringstemperaturer for fisk. Der er vejledt
generelt om adskillelse af fødevarer, herunder adskillelse af kød
og grønt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktion, herunder bordflader, køleskabe og
opvaskemaskine. Der er vejledt generelt om rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fået myggenet for dør der
står åben ved bagindgang. Virksomheden har redegjort for at
der snarest opsættes fejeliste i bund, så nettet lukker helt tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation ag
egenkontrollens gemmenførsel for opbevaring af fødevarer fra
januar 2023 til d.d. Følgende er konstateret: Virksomheden
mangler at dokumentere 2 gange i feb., 1 gang i maj og 1 gang i
juni. Forholdet vurderes under de foreliggende
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omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om dokumentation af egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


