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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur i køleskuffer og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Vejledt om øget overvågning af koldjomfrue
køledisk med hakkebøffer. Endvidere kontrolleret
hensigtsmæssig placering og antal af vaske samt forrum til
toilet. Kontrolleret procedure for Tidsstyring. Vejledt om at
huske at skrive tider for smurt rundstykker.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Bødeforelæg fremsendt ke. 10.000.
Følgende er konstateret: Der opbevares 2 l mælk, 5 pakker ost
og 15 pakker smør i virksomhedens udsalgskølerum.
Temperaturen målet med kaliberet luft termometer til 12,0°C.
Temperaturen måles med kaliberet indstikstermometer i 1 l
mælk til 11,2°C og til 11,3°C i en pakke skiveskåret ost. Billede
dokumentation taget med. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: vi afskriver de pågældende produkter, kassere
dem og tilkalder tekniker til udsalgskølerummet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionsområdet med inventar, kølemontre og lagret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram og dokumentation for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og varrmeholdelse fra sidste tilsyn til d.d. Set egnet
termometer til måling af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer via kassebon og virk.dk.


