Kontrolrapport

Virksomhed @mands

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret mulighed for

handvask ved indgangen til virksomhedens produktions lokaler.

Adresse Sgnder Vilstrup Bygade 1B 1

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 35909737 Aut.nr. 5996 Gennemgaet virksomheden produktionsflow, om der er tydelig
adskillelse mellem ra og spiseklare produkter samt adskillelse
af arbejdsprocesser og personale. Kontrolleret om 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 virksomhedens har en procedure for produktionsraekkefglge, at
Rengering 1 virksomheden slutter af med de mest risikofyldte produkter
Vedligeholdelse 1 ved produktion/pakning og har virksomheden taget hgjde for
Virksomhedens egenkontrol 1 hvordan deres produkter opbevares i deres kglerum (halvt
Offentliggarelse af kontrolrapport fabrikat og feerdig varmebehandlet produkter)
Uddannelse i hygiejne 1 Kontrolleret opbevaring af indpakningsmateriale (risiko for
Maerkning og information 1 kontaminering) Kontrolleret emballagen bruges under

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

produktionen — (saerlig fokus pa Indpakning og emballering

under produktion).

Spurgt ind til virksomhedens kontrol med temperaturen i

fedevarer under produktionen og som oplagres og om de

rutinemaessigt overvager efter retningslinjerne i

egenkontrolprogrammet. Malt temperaturen i rdvarer under

produktionen og i virksomhedens kaglerum.

Transport (generel hygiejne og temperatur) — fik forklaret

virksomhedens procedure.

Fremmedlegemer — fik forklaret virksomhedens procedure.

Tilbagetreekning — kontrolleret om virksomhedens har haft

tilbagetreekninger og deres procedure.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret hvordan virksomheden sikrer

sig at de transportmidler som de bruger holdes rent og er i god

stand, sa fgdevarerne beskyttes mod kontaminering og at

konstruktionen skal veere, sa kgretgjet, kan renggres og evt.

desinficeres pa passende vis. Set virksomhedens procedure og

fik forklaret hvordan det udfgres.

Periodisk renggring af virksomheden - kontrolleret i

virksomhedens produktionslokaler og kglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Maleudstyr,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

15-06-2023
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




Qm) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed @mands

Adresse Sgnder Vilstrup Bygade 1B 1

Postnr/By 6100 Haderslev

CVR-nr. 35909737

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kalibrering/vedligeholdelse - set dokumentation for udfgrt kontrol og virksomhedens procedure.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan — set for t@rring af

virksomhedens produkter.

Dokumentation for overvagning af CCP og hvilke CCPer virksomheden har og hvordan de har fundet frem til dem

og kontrolleret om virksomheden kan redeggre for deres GMP som har afggrende betydning for

fedevaresikkerhed og hvordan virksomheden far de gode arbejdsgange ud til deres medarbejder, der udfgrer

arbejdsopgaven.

Verifikation - analyser, audit — har virksomheden dokumentation for at de har gennemgaet deres

egenkontrolprogram og har de fuldt op pa deres analyser.

Virksomhedens bruger en branchekode og pa kontrolbesgget var en del af virksomhedens egenkontrolprogram

slettet og der var tilfgjet noget som virksomheden ikke bruger - virksomheden far det rettet med det samme. Er

set ved tidligere kontrol.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fédevarehygiejne.

Maerkning og information: Kontrolleret obligatorisk maerkning pa fglgende produkter: Bacon - Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger: Produkterne er maerket med fglgende obligatoriske oplysninger -

virksomheden har kun ikke-faerdigpakket fgdevarer som engros salg

Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: Bacon som ligger i virksomhedens kglerum.

Ingen anmaerkninger.

15-06-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




