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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionskøkken og caféområde, ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl i
produktionskøkken og caféområde, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken, herunder gulv og køleinventar, ingen
anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af rum med tilslutning af
fustager, ingen anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret
renholdelse af caféområde, herunder gulv, vandrette
produktbærende overflader samt køleinventar, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring af produktionslokale samt caféområde, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for aktiviteterne varemodtagelse samt
tilberedning af fødevarer der ikke kræver varmebehandling,
ingen anmærkninger. Følgende er konstateret: Virksomheden
har ikke udarbejdet en risikoanalyse for aktiviteterne:
Varmebehandling, nedkøling, opbevaring eller indsamling fra
naturen. Virksomhedens egenkontrolprogram dækker
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aktiviteterne opbevaring, varmebehandling samt nedkøling. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på æg, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


