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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter, opbevaring og adskillelse af kolonialvare
på lager samt reolsystem.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirknings køkken, produktions køkken, lager, emfang, komfur
samt produktbærende overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret gulvmateriale-valg i
tilvirknings/salgs området.
Følgende er konstateret: Ved servering af drikkevare fremstår
gulvet i et beskedent område med beton gulv største delen af
stederne ses malet gulve samt flisebelæg.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for gulv i produktionsområde,
herunder at gulve skal være vandtætte ikke-absorberende,
lette at rengøre, om nødvendigt og desinficere med mindre
virksomheden kan godtgøre
andet over for Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


