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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, opbevaring
af fødevarer herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved skift mellem pleje- og køkkenopgaver.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Køkken, lager, synlige overflader, ovn,
opvaskemaskine, køle- og fryseskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling for perioden april 2023 til d.d.. Vejledt generelt om
at virksomheden skal kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse,
der er dækkende for alle virksomhedens aktiviteter og fremvist
eksempel på FVST.dk.
Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


