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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
tildækning, adskillelse og temperatur, samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: en pose kyllingestrimler ligger til
optøning udenfor køl på lager, virksomheden smider det ud
med det samme. Virksomheden tør en anden pose
kyllingestrimler op i kølerummet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om korrekt optøning af fødevarer der ikke
varmebehandles.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
diskområde, bagkøkken samt lager herunder gulv, vægge, loft,
hylder og bordflader, samt køleinventar, ovne, paninigrill,
emfang, fritureområde og fryser.
Mundtligt drøftet procedurer for opvask, samt
rengøringsfrekvens for svært tilgængelige steder under hylder
på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret:
gummilister på fryser samt ovn i bagkøkkenet er flækkede.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udskiftning af gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning, varmholdelse
og nedkøling fra uge 1 2023 til uge 25 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


